SULDRUP KRO
NYTARSMENU

2026

Tag restaurantoplevelsen med hjem,
0g lad os sta for maden, mens I nyder drets
sidste aften sammen med famalie og venner.
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Vores kekken har sammensat en nytarsmenu med fokus pa sasonens bedste réavarer,

klassiske smage og moderne gastronomi. Menuen er skabt med omhu og tilberedt,

sd den er nem at feerdiggere hjemme — uden at gd pa kompromis med

kvalitet eller smagsoplevelse.

FORRET - 3 TAPAS —

> VARMROGET LAKS

Serveret med safrancreme, salat af syltet able og fennikel,

dildolie og spaede urter.
SULDRUP KRO SPECIALITET
> RGGET KALVEINDERLAR

Anrettet med troffelcreme, syltede kantareller,
Vesterhavsost og spaede urter.

";t" SPROD SMORBAGT BUTTERDE]
2 Fyldt med en luksus skaldyrssalat af hummer,
jomfruhummer, krabbeked og handpillede rejer,
vendt i en let hummercreme med citron, dild og purleg.

Til alle forretter medfelger
Suldrup Kro surdejsbrad og Thise smor.

HOVEDRET ———

TOURNEDOS AF OKSEM@RBRAD

SV@BT I BACON
Serveres med smorbagt mini-taerte med spinat og
Vesterhavsost, ristet portobellosvamp,
portvinsglaserede redbeder, smid ovnbagte kartofler
med krydderurter, havsalt samt kroens kraftige
radvinssauce.

—— DESSERT - 3 TAPAS ——

c%v SILKEBL@D VANILJEPANNA COTTA

Serveret med blommer pocheret i en let lakridssirup
og sprad mandelcrumble.

;’p M@RK CHOKOLADEMOUSSE

Anrettet med rommarinerede sommerens kirsebeer
og sprod chokoladeknas.

LUN MINI MAZARINKAGE
Serveret med Grand Marnier-ablekompot.
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PRAKTISK IﬁFORMATION

PRIS
358 kr. pr p(.rson

MINIMUM BESTILLING

2 kuvcrter

BEGRZNSET ANTAL
Maks. 750 kuverter, som s=lges efter
ferst tll mralle prmcnppe(

UDSOLGT 12025
Nytdrsmenuen 2025 var udsolgt
allerede den 1. december, s& vi
anbefaler at bestille i god tid.

SlDS'IT FRIST FOR /ENDRINGER
I BESTILLINGEN ER Dl N 15 D}:.CEMBER

NYTARSMLNU!:N S!{ZLGLS
KUN SOM TAKI -AWAY.

MENUEN KAN HLNTES
DEN 31. DECEMBER
MELLEM KL. 13.00 OG 16.00.

BESTILLING
Bestilling kan udelukkende ske

telefonisk pa  tIf. 98 37 80 03

ALLE FORRETTER OG DESSERTER
MEDFGLGER

DER MEDF Q}L(;l"R EN UDFORLI(:
VEJLEDNING TIL, HVORDAN I NEMT
FARDIGGORE FORRETTEN, HOVEPRETTEN,
OG DESSERTEN.
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Tak for den store opbakning og tilliden gennem daret.
Vi glieder os til at vaere en del af jeres nytarsfejring og haber,
at vores menu bliver rammen om en hyggelig og uforglemmelig
aften med famiile og venner.

GODT NYTAR - OG VELBEKOMME!
- (Sa&[fa/; FKha -




