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MANEDENS MENU

FORRET

Klassisk rejecocktail
med saftige rejer, spr@d salat og rgd dressing.
Serveres med hjemmebagt surdejsbrgd og smar.
Eller
Kromandens cremede hummerbisque
tilsmagt med flgde og cognac samt serveret med rejer og friske urter.

Hertil vores hjemmebagte surdejsbrgd og smgr.
Tilleeg for hummerbisque: 20 kr. pr. person.

TIL FORRETTERNE ANBEFALER VI
M. Chapoutier Marius Rosé — Frankrig
Pr. flaske 288 kr. Pr. glas 68 kr.

HOVEDRET
Mgr peberbgf af oksehgjreb (160 g)
serveret med ristede Hokkaido-graeskar toppet med syltede lgg og friske
urter, sma kartofler samt en fyldig pebersauce.
100 g ekstra kad: 40 kr.
TIL HOVEDRETTEN ANBEFALER VI
Pete’s Pure Pinot Noir — Australien
Pr. flaske 338 kr. Pr. glas 68 kr.

DESSERT
Gammeldags blekage
med makroner, iskold flgdeskum og spr@dt ngddeknas.
Eller
To hjemmelavede pandekager

serveret med hjemmelavet is, frisk frugt, jordbzermarmelade og sukker.
Tilleeg for pandekager: 20 kr. pr. person.

2 retter — 288 kr. 3 retter — 298 kr.
Menuen bestilles af minimum 2 personer.
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