o= KYLLING 5= = FAST FOOD s=2-°

Kylling Sal Picone Bafburger med dethele .......... (200 gr oksebgf) 88 -
Kyllingestykker i champignonsauce
med grontsager og kartofler . ............... 1 48-' Boefsandwich medsauce . .................. 98 -

!jzy::;/ﬂgg:nn?éz carrysauce og lgseris. . ........ 1 48 - ;I.a ;;(rﬁggs?ﬁtfé%g %eh;::igggvs ............ 1 28 -'

Zy:(l;/ﬂl?] ;m:gi{?:;ikasovs o karlofer 1 4 8-' Y2 kylling med pommes frites og agurkesalat . . . . . 1 08.' V E L K 0 M M E N

1 S Pommes frites.................. (nok til 2 pers.) 4 5 s

ﬁe%l.kgﬁgﬁegglﬂ?un S0VS 0g agurkesalat. ... 1 48'- Pommes frites med fiskefilot og remoulade. ... 108- Forkaelel;e. 0. .fo.n: ;l.se. ;a:n:ili.e:l ;a. .S:ll:ir.u. .Kr.o.h. der Dem

Vr;eléyglgnm%] o ftes 0 aqurkeoat 10 8 _ Pommes frites med 2 rode palser ............ 98 - VElkommen-_g\l’i hafdeEV;’-_t kroen i me?e end "E ar, ﬂgyd‘*t ervi
............. . stolte af. Vi gor en re i at fa Dem til at fole, at netop De er

Bearnaise sovs ... 20 O noget sarlig. Intet selskab mé nogensinde blive en rutine.

. . - Siden vi overtog kroen i 1982, har vi labende renoveret og ud-
% DESSERTER /ﬁgf) /Egte bearnaise Sovs ... (min. 2 pers) 35' bygget kroen. Og det agter vi at fortsztte med.

Pa det madmassige fornyer vi os hele tiden, men glemmer
ikke de gamle dyder. Til en hver tid er vi behjzlpelige med

Q% SALATER //Z{-@ﬁ gode rad og vejledning til netop Jeres arrangement. Har De

Kromanden’s hjemmelavede pandekager 8 8
medvanilieis ............ .. -

Iscocktail med chokoladesauce 68 - brug for et godt tilbud til Deres naste arrangement?
78 Gron salat med brgd og dressing ............. 38.' Vier der for dig.
Friske frugter med racreme . ................ " Lo .
65 _ Gron salat til hovedret med bred og dressing . . 98.' Med venlig hilsen Henrik og Helga
Irskkaffe............................... . EJER. KOK 06 TJENER
33 Vakyllingmedsalat. ....................... 88 -
Kaffe/te ................................ .'
Skinke medsalat. . ............... 78 -

€S2 DEN LETTE SULT 5=22 Tomatsalat. ... 28.-
Omelet med grontsager ... ... ... 108.- Qﬁ-% MANEDENS MENU /5%349

Gammeldags @ggekage
med masser af bacon. . ............. .. ... .. 1 08.' 2 RETTER 2 1 8 ™
H.C. Andersens livret, breendende karlighed Find 05 P&
Kartoffelmos med baconog leg. . .............. 1 05. = 3 RETTER 2 5 8 ™ Facebook
Pariserbgf med hele tilbehgret. . . ............. 1 08 -

108 HUSETS VINE 248.-
Biksemad med 2 &g og rugbred . . ... ......... .'

SE VINREOL FOR ANDRE VINE.
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e.C=» FORRETTER 522

Alle forretter servers med brad.

Dagenssuppe .................. (sperg tienerne) 58 .
Bedstefars hvide aspargessuppe 5 8
m/kedboller .. ... -
Den originale franske lagsuppe 6 8
m/ostebrad (min. 2 pers) .................. .. =
Stor rejecocktail

med overflod af rejer, rgd dressing, 7 8
citron, asparges og kaviar. ................... -
Miniskud

med stegt fiskefilet, rejer og dressing . .......... 65.'
Indbagt rejer

med salat, dressingogbred .................. 78.'
Gammeldags tarteletter 5 8
med hgns i asparges. . . ................ 2 stk =

.................................. 151 88.-

2 usgdede pandekager med ristede skaldyr 8 8
pabund af sprod salat .............. (min. 2 pers) "~

Suldrup kro’s Stjerneskud
med kogt og steget fiskefilet med overflod af -I -I 8
rejer, asparges, citron og hertil hjiemmergrt dressing =

eller med 2 stegte fiskefileter ............... 1 28.'

e =»STEGERETTER 5=2-2

Alle steaks er af 200 gr. oksefilet medium stegt.
Pr. 100 gr. ekstra filet 38.- Altid rigelig med tilbehar.

Jaette steak 300 gr. grillet filet 2 3 5
med pommes saute, persille smgr og sprod salat. =
Den originale Engelske Beauf 1 99
med gyldne lgg, hvide kartofler, surt og smer sauce . =
Klassisk Peber Beauf 1 99
Med pebersauce, grentsager, dagens kartoffel. . . -

Hav Beauf (specialitet)
Grillet oksefilet serveret med ristede skaldyr 2 0 8
kartoffelmos og champignonsauce . . . (min. 2 pers) =

Super lzekker Beauf Stroganoff
Oksefilet i strimler serveret i let krydret

paprikasauce med svampe
hertil kartoffelmos . ............... (min. 2 pers) 1 75.'
God solid gammeldags Beauf Bearnaise

med bearnaise sauce, pommes frites,
spred salat og grontsager ... ....... (min. 2 pers) 238.'

Husets steaks 1 8 8
med pommes frites, tomatsalat og bearnaise sauce -

©.\C=>. VORES BEROMTE /S5=2.2

WIENERSCHNITZEL

Lille Wienerschnitzel
Serveres med brasede kartofler,
grontsager 0g SM@rsovs.. . ................. 1 75.'

Mellem (normal) Wienerschnitzel
Serveres med brasede kartofler,
grontsager 0g SM@rsovs.. . ................. 1 88.'

Stor Wienerschnitzel

Serveres med brasede kartofler,
grontsager 0g SM@rsovs.. . ................. 208.'

Paprika schnitzel

Hertil krydret paprikasauce,
brasede kartofler og grentsager ............. 1 98.'

e=x HOVEDRET s=2-°

Plankebgf 200 g hakkebof 1 28
med pommes frites og bearnaise sauce. .. ... ... -

God hjemmelavet 200 gr. dansk bef

med blgde lag, hvide kartofler, brun 128
sauce og hiemmesyltede redbeder . ... 1 stk =

.............................. 2 stkl. 1 35:'

Den danske Mgrbradbgf
Bof af svinemerbrad, hertil gyldne lag, ristede 1 6 8
champignoner, hvide kartofler, smgrsauce og surt =

Helstegt Tarnmorbrad
| cognac- og pebersovs, med Dagens kartoffel, 1 9 8
tomatsalat og erter Francaise. . . . . .. (min. 2 pers) =

Suldrup Kro’s merbradgryde
Sma beffer af svinemerbrad i fladesauce
eller karrysauce med cocktailpglser,

champignons, peberfrugt.
Hertil ris eller pommes frites. ... .... (min. 2 pers) 175 =

Merbrad Gorden Bleau
Svinemgrbrad med skinke og ost,
med kartofler og ostesovs. . ................ 1 88.'

Mearbrad medaljon
Baconsvebt marbrad baf med choronsovs, 1 9 8
grentsager og kartofler............ ... .. ... -

w= FSK s

Den klassiske franske Fisk Murat
Melvendte, smerstegte fiskefileter med 1 8
terningskarede ristede kartofler, lag og rejer . . . . 6 -

Pandestegte fiskefileter

med hvide kartofler og persillesauce . ......... 1 68.'
Med hvide kartofler og

hjemmelavet Hollandaisesovs . .............. 168-'

Krokonens stjerneskud
med kogt og steget fiskefilet med overflod af 128
rejer og pynt, hertil hjemmergrt dressing . . ... . .. -

med 2 stegte fiskefileter . . ................. 1 38.'



